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UNGERMANN Backware

Die Backwarenlag
zuverlassige Schra
Teiglingen und Bac

Die Gerate bieten die
Kihlbetrieb mit trockene
umzuschalten.

Waren werden keiner direk
ausgesetzt und vor Vertroc
Dies ist insbesondere bei e
Backwaren von entscheide

Die Schranke werden mit inc
Backereieinschiuben fur Ble
40x60 cm oder 60/80 geliefi
mit eingebauter Kaltemasct
Anschluss an eine externe

=

Ausstattung: Rechts angeschlagene, umschlagbare Tir mit Schloss, selbstschlieRend, FuRpedal zum
Offnen der Tir, Auflagewinkel, Trockenkiihlfunktion, Auftaufunktion
Modell USK 500 CBG: 20 Backbleche (40x60 cm)
Modell USK 660 CBG: 25 Backbleche (40x60 cm)
Modell USK 930 CBG: 25 Backbleche (60x80 cm)
Temperaturbereich: - 25/ + 10 °C bei 85 - 90 % Feuct
Inhalt, brutto: Modell 500: 500 Itr. - Modell 660: 660 Itr — Modell 930: 930 ltr.
Inhalt, netto: Modell 500 448litr. N

Flachen Edelstahl CNS/CNS
aulRen/innen:

Gewicht, brutto:

Kalteleistung bei - Modell 500 426 Watt — Modell 660 510 Watt — Modell 930 585 Watt
25°C:

Modell 500 152 kg - Modell 930 185 kg




